Приложение 1


ПОЛОЖЕНИЕ
о проведении Муниципальной олимпиады «ЮниорПрофиБудущего10+»
I. Общие положения
1.1. Настоящее Положение о проведении Муниципальной олимпиады «ЮниорПрофиБудущего10+»

1.2.  (далее - Олимпиада) определяет:
· основные цели Олимпиады;
· тематику и сроки проведения Олимпиады;
· условия участия в Олимпиады;
· требования к презентационным материалам;
· критерии отбора материалов;
· состав Организационного комитета Олимпиады, Жюри  и техническую Комиссию Олимпиады;
· награждение победителей Олимпиады;
1.3. Организатор Олимпиады – Управление образования администрации Арсеньевского городского округа
II. Цели
2.1. Олимпиада проводится в целях выявления и поддержки творческих способностей и интереса к практической деятельности школьников 10-16 лет, расширения сферы их профессиональных контактов, опыта и кругозора в сфере профессиональной (трудовой) деятельности;
Задачи:

-  развитие у обучающихся навыков практического мышления посредством решения задач в конкретных профессиональных ситуациях и работы с техническим оборудованием, используемым в образовательных организациях;
( совершенствование навыков самостоятельной работы, основ развития профессионального мышления и повышение ответственности обучающихся за выполняемую работу. 
III. Тематика Олимпиады
3.1. Тематика олимпиады и ключевые компетенции определяются конкурсной комиссией и закрепляются приказом;
3.2. Порядок проведения Олимпиады излагается в Программе  олимпиады «ЮниорПрофиБудущего10+».
IV. Организация соревнований
4.1. Оргкомитет должен: 
( назначить ответственного за работоспособность оборудования и технику безопасности на площадке олимпиады;
( обеспечить наличие необходимого количества технологического оборудования и расходных материалов для организации конкурсной части;
( обеспечить технический контроль оформления конкурсного участка.
4.2. Организация соревновательной части:
4.2.1. Ход соревновательной части регламентируется Программой проведения олимпиады.
4.2.2. В момент выполнения участниками Олимпиадного задания на конкурсном участке могут находиться исключительно Эксперты  и представители (наблюдатели) Технической комиссии.
4.2.3. Общий план застройки конкурсных участков должен обеспечивать беспрепятственное перемещение гостей и зрителей между всеми конкурсными участками олимпиады.
V. Сроки проведения Конкурса
5.1. Конкурс проводится в период с 03 февраля 2020 по 10 марта 2020 года в четыре этапа:
· сбор и регистрация заявок (до 20 февраля 2020 года);
· проведение мастер-классов для участников Олимпиады (18–28 февраля 2020 года по отдельному графику)
· практическая часть Олимпиады, работа профессионального жюри, определение финалистов, призеров и победителей (03–05 марта 2020 года);
· публикация итогов Олимпиады на официальном сайте управления образования, в социальных сетях (06 марта 2020 года);
4.3. Награждение финалистов, призеров и победителей: 05 марта 2020 года.
V. Участники олимпиады
5.1. Участником конкурса может стать обучающийся общеобразовательной организации в возрасте от 10 до 16 лет (включительно).
5.2. Соревнования предполагают командное участие.
5.3. Состав команды: 
- руководитель команды (педагог образовательной организации, подготовивший команду) – 1 человек; 
- члены команды - 8 человек (школьники: 5 девочек, 3 мальчика);

- тьюторы – 3 человека (студенты ПИК, воспитанники СЮН);

5.4. Команда участников от образовательной организации должна иметь отличия (форма одежды, эмблемы, названия и др.);
5.5. Возрастные рамки участников Олимпиады определяется настоящим Положением.

5.6. Права и ответственность наставника: 

- наставник команды осуществляет руководство и представляет её интересы перед организаторами соревнований;

- наставник команды присутствует на площадке при проведении инструктажа по технике безопасности и выполнения заданий участником команды;
- на Олимпиаде вся ответственность за контроль и надлежащее поведение участников команды лежит на наставнике;
- наставник команды несет полную ответственность за жизнь и здоровье школьников во время проведения всех мероприятий Олимпиады.

VI. Организационный комитет Конкурса
6.1. Организацию и проведение Конкурса осуществляет Организационный комитет Конкурса (далее – Оргкомитет), который отвечает за координацию действий по проведению конкурсных мероприятий, за подготовку организационных и информационно-рекламных мероприятий Олимпиады.
6.3. Функции Оргкомитета:
· информирование в СМИ о сроках и условиях проведения Олимпиады;
· подготовка документации для проведения Олимпиады;
· проведение конкурсных мероприятий Олимпиады;
· освещение в СМИ итогов Олимпиады.
VII. Жюри Конкурса
7.1. Все презентационные материалы оценивает экспертное Жюри Олимпиады, в которое входят представители управления образования, эксперты ПИК, УМЦ, ЦВР.
7.2. Победители Олимпиады определяются по результатам экспертного оценивания согласно критериям, прописанным в экспертных листах.
VIII. Награждение победителей Конкурса
8.1. По результатам экспертизы, определяются победители, призеры и участники олимпиады;
8.2. Награждение призеров и победителей Олимпиады происходит после подведения итогов. 
8.3. Все участники Олимпиады получают сертификаты, призеры и победители – дипломы.
IX. Организационные вопросы
9.1. Для участия в Олимпиаде необходимо до 20 февраля 2020 года заполнить заявку и направить её в адрес оргкомитета: в электронном виде и печатном виде (см. приложение 1).
9.2. Участие в Конкурсе бесплатное.
XI. Контакты оргкомитета 
Адрес: Арсеньев, ул. Октябрьская, дом 28/2, каб. 14;  

Электронный адрес: nsmelaya@yandex.ru 
Координатор конкурса:
Смелая Наталья Юрьевна, р.т. 84236140836; р.т. 89020653158; с.т. 89242631809

Приложение 1
Заявка на участие
в оргкомитет Муниципальной компетентностной олимпиады
«ЮниорПрофиБудущего10+»
от___________________________________________________________________

(фамилия, имя, отчество участника полностью)
Прошу принять мою заявку на участие в муниципальной олимпиаде «ЮниорПрофиБудущего10+».
С Положением о проведении конкурса ознакомлен и согласен. О себе сообщаю:
Дата рождения___________________________________________________________
Образовательная организация______________________________________________

Класс________________________________________________________________
Контактный телефон, электронная почта_________________________________
ФИО участника подпись                                                                                     дата
_______________________________________
Заполняется родителем / законным представителем
Я, ___________________________________________________________________
(фамилия, имя, отчество родителя полностью)
не возражаю против участия моего ребенка в Муниципальном конкурсе «ЮниорПрофиБудущего10+».
С Положение о проведении конкурса ознакомлен и согласен.
ФИО родителя / законного представителя подпись                                        дата
Приложение 2

ПРОГРАММА 

муниципальной компетентностной олимпиады

«ЮниорПрофиБудущего10+»
Дата проведения – 3-5 марта 2020 года.

Место проведения – МОБУ «Средняя общеобразовательная школа № 8», актовый и спортивный зал.

Время проведения – 10.00-14.00.
Тема олимпиады – «Семейный праздник».

Цель: популяризация семейных ценностей, традиций, укрепление социального института семьи.
Компетенции:

· швейное дело;

· поварское дело;

· объемный дизайн;

· сервировка стола.

Требования, предъявляемые к внешнему виду участника:

У команды должна быть единообразная форма одежды; на левом рукаве рубашки (футболки) или в левой верхней части лифа должна быть использована информация об учебном заведении, который представляют участники (шеврон, надпись), ФИ участника.

Для работы с продуктами, сервировки стола у участников волосы должны быть спрятаны под косынкой, шапочкой. Поверх одежды должен быть надет фартук.

Для работы с материалами по дизайну интерьера или шитья участники должны быть одеты в спецодежду (халат или фартуки с нарукавниками).

Конкурсные задания по компетенциям:
1. Швейное дело.

1.1.2. Название вида профессионального навыка:

Изготовление швейного изделия (домашнего фартука, скатерти, салфетки)

1.1.3. Описание профессиональной компетенции:

Изготовление швейных изделий - это творческий, последовательный процесс.

· Швея работает в соответствии с эскизом модели

· Сначала она разбирает крой в соответствии модели

· Изучает технические условия изготовления изделия

· Работает с инструкционно-технической картой

· Заправляет швейные машины

· Выполняет ручные стежки

· Выполняет машинные швы в соответствии с ТУ

· Выполняет влажно-тепловую обработку швов и узлов изделия

· Проверяет и контролирует качество выполнения работ

Процесс изготовления швейного изделия (фартука домашнего) - это: чтение ИТК, подготовка рабочего места для ручных, машинных и ВТО работ, соблюдение безопасности труда, планирование работ, контролирование соответствие цвета деталей, изделий, ниток, прикладных материалов.

1.2. КОНКУРСНОЕ ЗАДАНИЕ:

1.2.1. «Изготовление домашнего фартука, скатерти и салфетки (салфеток)»

· Суммарное время выполнения практического задания: 6,5 час.

· Перед началом работы все конкурсанты обязаны пройти инструктаж по технике безопасности.

· Необходимо заранее ознакомиться с данным Конкурсным заданием и списком инструмента и в случае возникновения вопросов задать их организаторам.

· В процессе выполнения Конкурсных заданий (включая перерывы), участники имеют право общаться со своими Экспертами только в присутствии независимого Эксперта (Эксперт, не имеющий заинтересованности в получении преимуществ данным участником перед другими участниками).

· Уточняющие вопросы конкурсант может задавать только до начала выполнения задания.

· В процессе выполнения задания участник должен соблюдать очередность этапов согласно Конкурсному заданию.

Задание заключается в изготовлении женского домашнего фартука, скатерти и салфеток (см. технический рисунок модели и спецификацию деталей кроя в Приложении 1). Каждому участнику предоставляются одинаковое количество ткани, одинаковое оборудование. Для обеспечения равных условий участникам запрещается использовать на площадке иное оборудование и материалы, кроме тех, что предоставлены организаторами. Содержание швейной коробки, которое обеспечивает сам участник, должно соответствовать инфраструктурному листу.

Время на выполнение задания: 6,5 астрономических часов. По истечении отведенного времени участник должен сдать работу, для оценивания экспертами.

Требования

· Участникам запрещается приносить с собой какие-либо носители информации, а также иметь доступ к сети Интернет во время выполнения работы.

· Эксперты определяют расстановку участников до начала конкурса (проведение жеребьевки).

· Участники должны следовать указаниям Экспертов в случае обнаружения дефектов в оборудовании.

· Участники должны уведомить Экспертов, когда завершат выполнение задания.

1.2.2. Описание внешнего вида фартука: фартук женский, из хлопчатобумажной ткани на притачном поясе. Форма фартука – прямоугольная, низ и боковые стороны фартука обработаны простой строчкой с подгибом.

Длина фартука по линии середине – 45 см.

Форма фартука – прямоугольная.
Ширина – 70 см. - в крое; в готовом виде -50 см.
Длина пояса 130 см. в готовом виде; длина концов пояса – 40 см в готовом виде.
Ширина пояса в готовом виде – 3см
Описание внешнего вида скатерти: скатерть, из хлопчатобумажной белой ткани. Форма скатерти – квадратная (допускается закругленные края), края обработаны  простым двойным подгибом. Размер – 145 на 145 см

Описание внешнего вида салфетки: салфетка, из хлопчатобумажной цветной ткани. Форма салфетки – квадратная или прямоугольная (допускается закругленные края), края обработаны  простым двойным подгибом. Размер – разный. 

1.2.3. Структура и описание конкурсного задания.

	№

п\п
	Наименование операций
	Время на
выполнение
	Результат

	Изготовление фартука (4,5 часов)

	1
	Крой деталей изделия
	40 мин
	Крой произведен 

	2
	Обработка края изделия
	30 мин
	Край изделия наметан, приутюжен

	3
	Прокладка строчки края изделия
	40 мин
	Край изделия обработан

	4
	Удаление ниток временного назначения
	5 мин
	Нитки удалены

	7
	Приутюживание края изделия
	10 мин
	Край приутюжен

	8
	Прокладывание строчек для сборок
	10 мин
	Сборка по фартуку

	9
	Обработка сборки и ее распределение
	10 мин
	выполнена

	10
	Заутюживание пояса
	5 мин
	Пояс заутюжен 1/2

	11
	Обтачивание концов пояса
	20 мин
	Концы пояса обтачены

	12
	Вывертывание и выметывание концов пояса
	15 мин
	Концы пояса обработаны

	13
	Приутюживание концов пояса
	5 мин
	

	14
	Приметывание и притачивание пояса
	15 мин
	Пояс притачен

	15
	Удаление ниток временного назначения
	5 мин
	Все нитки удалены

	16
	Заутюживание припусков притачивания на пояс
	10 мин
	Припуски заутюжены

	17
	Наметывание и настрачивания подпояса с одновременным прокладыванием отделочной строчки по поясу
	30 мин
	Пояс обработан

	18
	Удаление ниток временного назначения
	5 мин
	Чистая работа

	19
	Окончательное ВТО (влажно-тепловая обработка)
	10 мин
	Сдача работы

	Изготовление скатерти для сервировки стола

	1
	Крой скатерти
	10 мин
	Определена форма скатерти, крой произведен

	
	Обработка края изделия
	20 мин
	Край изделия наметан, приутюжен

	
	Прокладка строчки края изделия
	30мин
	Край изделия обработан

	
	Удаление ниток временного назначения
	5 мин
	Нитки удалены

	
	Окончательное ВТО (влажно-тепловая обработка)
	5 мин
	Сдача работы

	Изготовление скатерти и салфетки (салфеток) для сервировки стола

	1
	Крой салфетки (салфеток)
	10 мин
	Определена форма салфетки, крой произведен


	
	Обработка края изделия
	20 мин
	Край изделия наметан, приутюжен

	
	Прокладка строчки края изделия
	30мин
	Край изделия обработан

	
	Удаление ниток временного назначения
	5 мин
	Нитки удалены

	
	Окончательное ВТО (влажно-тепловая обработка)
	5 мин
	Сдача работы


1.2.4. Критерии оценки

Максимальное количество баллов, которое может получить участник -100 баллов

Распределение баллов по видам работы:

	Критерии
	Шкала оценки
	Наивысший балл

	
	Объективные
	Субъективные
	

	Последовательность обработки изделий
	5
	5
	10

	Выполнение обработки края изделий
	5
	5
	10

	Притачивание пояса (фартук)
	5
	5
	10

	Выполнение концов пояса (фартук)
	5
	5
	10

	Распределение сборки по поясу (фартук)
	5
	5
	10

	Выполнение ВТО
	5
	5
	10

	Соблюдение заданных параметров
	10
	-
	10

	Выполнение рабочих приемов
	5
	5
	10

	Скорость выполнения работы
	5
	
	5

	Содержание рабочего места
	5
	-
	5

	Соблюдение техники безопасности
	10
	-
	10

	Всего:
	100


1.3. Техника безопасности.

1.3.1. Требования по охране труда перед началом работы

Перед началом работы швея должна:
- проверить перед использованием СИЗ (средств индивидуальной защиты) их исправность, отсутствие внешних повреждений;

- застегнуть пуговицы спецодежды, волосы подобрать под головной убор; 
- проверить достаточность освещенности рабочего места и подходов к нему, отсутствие слепящего эффекта;

- проверить наличие инструмента, приспособлений и материалов; 
- все детали кроя, изделия и инструменты расположить на рабочем месте в порядке, удобном для работы;

- проверить режущую часть ножниц, должна быть правильно произведена заточка;

- осмотреть стул и проверить его устойчивость.

Перед началом работы на швейных машинах, оверлоках и другом швейном оборудовании швея должна:
- визуальным осмотром проверить отсутствие повреждений швейного оборудования, целостность питающих кабелей, штепсельных соединений; 
- визуальным осмотром проверить установку защитного заземления; 
- при отключенном электропитании привода швейного оборудования убедиться установлена ли лапка с предохранителем от прокола пальцев, убедиться имеются ли ограждения на вращающихся частях швейной машины;

- перед выполнением пробной операции, удалить шпульный колпачок и игольную нитку;

- убедиться в исправности пускового устройства и правильности направления вращения маховика;

- убедиться в отсутствии посторонних лиц в рабочей зоне. Во время выполнения пробной операции, при заметных изменениях в работе швейного оборудования, сразу отключить двигатель привода, доложить непосредственному руководителю (эксперту) и до устранения всех неисправностей к работе не приступать.

Перед началом работы на электропаровых утюгах:

- визуальным осмотром проверить изоляцию утюга, штепсельной розетки и вилки, наличие и исправность подставки, пульверизатора, диэлектрического коврика;

- во время выполнения пробной операции, при заметных изменениях в работе электропарового утюга, сразу отключить оборудование от электросети, доложить непосредственному руководителю и до устранения неисправностей к работе не приступать.

Техническое обслуживание, ремонт, наладка проводится только специально обученным персоналом.

1.3.2. Требования по охране труда при выполнении ручных работ 
При выполнении работ швея обязана:

- работу выполнять согласно технологическому процессу; 
- при работе с иглой пользоваться наперстком; 
- обрезку нитей производить ножницами;

- в течение всего рабочего дня содержать рабочее место в чистоте и порядке, не загромождать проходы полуфабрикатами и готовыми изделиями; 
- работать при достаточности освещения на рабочем месте; 
- не допускать к рабочему месту посторонних лиц;

-при выполнении ремонта одежды осмотреть карманы, лацканы и т.д. во избежание травмирования оставленными в одежде острыми предметами;

- прежде чем стачивать изделие, необходимо проверить, не оставалось ли в ткани булавки или иголки. 
Швее не допускается:
- отвлекаться и отвлекать других работников посторонними разговорами; 
- класть ручной инструмент (ножницы и т.п.) и приспособления в карман; 
- оставлять иглы, ручной инструмент на изделии при временном прекращении работы;

- производить обрыв нити лезвием, зубами.

При работе на швейных машинах и другом швейном оборудовании швея обязана:

- пускать машину плавным нажатием на педаль;

- подачу материала к иглодержателю производить равномерно, без рывков, прошивать утолщенные места на пониженных оборотах (так как игла может сломаться и поранить);

- прокладывая строчку, изделие придерживать двумя руками по обе стороны от иглы во избежание попадания пальцев рук под иглу;

- заправку верхней и нижней нити, смену иглы, смазку швейной машины производить только при выключенном электродвигателе, сняв ногу с пусковой педали;

- при замене иглы убедиться в надежности ее крепления; 
- постоянно следить за креплением нажимной лапки и в случае ослабевания закрепить ее.

Швея должна отключить выключатель питания или полностью отключить швейное оборудование из электросети при:

- заправке нитки в иголку, петлитель, ширитель или замене шпульки; 
- замене иглы, лапки, игольной пластины, петлителя, ширителя, нитеводителя, подгибателя, ограничителя и других деталей; 
- ремонте или наладке;

- оставлении (даже на короткое время) рабочего места;

- если в швейном оборудовании используется двигатель фрикционного действия без тормозов.

При работе на швейных машинах и другом швейном оборудовании не допускается:

- наклоняться низко к швейному оборудованию во избежание захвата ею волос и головного убора;

- тормозить или ускорять швейное оборудование рукой за маховое колесо; 
- касаться иглы на ходу машины; 
- бросать на пол отработанные или сломанные иглы; 
- открывать, снимать ограждающие устройства и приспособления; 
- класть около вращающихся частей швейного оборудования ручной инструмент и посторонние предметы;

- использовать затупленную или искривленную иглу, петлитель с затупленным носиком.

При работе на электропаровых утюгах:

- работать осторожно, во избежание ожогов, порчи изделий и возникновения загораний, не перегревая его;

- при перегреве, выключить утюг для его постепенного охлаждения; 
- отключать оборудование, держась за штепсельную вилку; 
- следить за кабелем (проводом), он должен находиться в подвешенном состоянии.

При работе на электропаровых утюгах не допускается:

- выдергивать шнур из розетки, держась за токоведущий кабель (провод); 
- охлаждать утюг водой;

- ронять утюг или стучать по обрабатываемому изделию; 
- касаний кабеля (провода) с горячим корпусом утюга или горячих предметов.

1.3.3. Требования по охране труда по окончании работы 
По окончании работы швея обязана:

- отключить швейное оборудование, держась за штепсельную вилку и дождаться полной его остановки;

- вычистить и смазать машину;

- убрать в специально выделенные места хранения все приспособления и инструмент (ножницы, отвертку, масленку и т.п.), применяемые в работе;

- при отключении электропитания электропаровых утюгов отключить выключатель электропитания паровых утюгов, отключить выключатель «Сеть», вынуть вилку кабеля (провода) из розетки держась за штепсельную вилку.

- привести в порядок рабочее место и территорию вокруг него; 
- отключить рабочее освещение;

- снять рабочую одежду и другие СИЗ и убрать их в установленные места хранения.

- вымыть руки водой с моющим средством.

1.3.4. Требования по охране труда в аварийных ситуациях

При возникновении аварийной ситуации швея обязана: 
- остановить работу, отключить используемые при работе электрическое оборудование;

- сообщить о происшествии непосредственному руководителю (эксперту), ответственному за безопасную эксплуатацию оборудования.
Возобновление работы допускается только после устранения причин, приведших к аварийной ситуации и (или) несчастному случаю. 
1.4. Инфраструктурный лист

1.4.1. Предоставляемые материалы

	Наименование изделия
	Кол-во на одного участника
	Вид

	Фартук
	80 на 60 см
	Хлопчатобумажная ткань

	Скатерть
	150 на 150 см
	Хлопчатобумажная ткань (белая)

	Салфетки
	50 на 150 см
	Хлопчатобумажная ткань (цветная)

	Нитки
	4 бобины
	Полиэстер соответствующего цвета


1.4.2 Оборудование, предоставляемое на площадке

· Рабочий стол с гладкой поверхностью;

· Стул;

· Швейная машина (на каждую команду);

· Гладильная доска (на каждую команду);

· Утюг (на каждую команду);

· Электрическая розетка (в количестве, необходимом для подключения электорооборудования);
· Мусорная корзина 
· Совок, веник (1-2 комплекта на несколько участников)

1.4.3.Toolbox (каждая образовательная организация обеспечивает свою команду самостоятельно).
	№ п\п
	Наименование инструментов (приспособления)
	Единицы измерения
	Количество на одного участника

	1
	Спецодежда
	шт.
	1

	2
	Косынка или резинка для длинных волос
	шт.
	1

	3
	Сантиметровая лента
	шт.
	1

	4
	Линейка измерительная
	шт.
	1

	5
	Портновский мелок (обмылок)
	шт.
	1

	6
	Ножницы портновские
	шт.
	1

	7
	Ножницы для декоративных работ
	шт.
	1

	8
	Портновские булавки (коробка)
	шт.
	1

	9
	Иглы для шитья ручные "Gamma" N-221
	шт.
	1

	10
	Распарыватель
	шт.
	1

	11
	Наперсток
	шт.
	1

	12
	Линейка не более 50 см
	шт.
	1

	13
	Портновский мелок (мыло)
	шт.
	1

	14
	Нитки для ручных работ
	шт.
	1

	15
	Нитки белые п/э (для сметывания изделий)
	шт.
	1

	16
	Приспособление для вывертывания
	шт.
	1

	17
	Игольница
	шт.
	1


1.5. Конкурсная площадка (оборудование, инструменты и мебель)
	№ п/п
	Наименование
	Ед. измерения
	Кол-во

	1.
	Стол, 1100x70x935
	1
	На каждого участника

	2.
	Стол 70x70x935
	1
	На несколько участников

	3.
	Стул
	1
	На каждого участника

	4.
	Гладильная доска
	1
	На несколько участников

	5.
	Утюг бытовой
	1
	На несколько участников

	6.
	Колодка для ВТО
	1
	На несколько участников
На каждого участника

	7.
	Швейная машинка 
	1
	

	8
	Электрическая розетка 220 W
	1
	На каждого участника

	9.
	Мусорная корзина
	1
	На каждого участника

	10.
	Совок, веник
	1
	На несколько участников


2. Компетенция (Объемный дизайн архитектуры). 
2.1. Дизайн интерьера – профессия, важность и сложность которой неуклонно растет. Дизайнер интерьера разрабатывает дизайн различных зданий и пространств. Как правило, дизайнер интерьера создает интерьер разных помещений, которые могут варьироваться от одной комнаты, например кухни или гостиной, до целого офисного блока с несколькими отделами. Дизайн интерьера - это этический сервис и этический бизнес, который привлекает все больше внимания к рациональному и экологичному использованию ресурсов. 

2.2. Формы участия в конкурсе

Командное участие.

2.3. Конкурсное задание «Дом моей мечты»

2.3.1. Первый этап.

Для создания «Дом моей мечты» из потолочной плитки необходимо создать проект в виде чертежа-схемы будущего здания. Для этого необходимо рассчитать размеры будущей конструкции: стен, пола, крыши, окон, дверей. Подсчитать расход материала для каждой составляющей отдельно. Создать проект окружающей среды.

2.3.2. Второй этап.

Чертеж – схема дизайна здания переносится на рабочую поверхность потолочной плитки с помощью линейки и простого карандаша. 

2.3.3. Третий этап

Перенесенная чертеж – схема с помощью строительного/ макетного ножа вырезается макет объемного здания (стены, крышу, окна, пол, балкон, мансарду). 

2.3.4. Четвертый этапом. 

Устанавливаем покрытие (пол по размеру здания), устанавливаем перекрытия (стены), предварительно обработав края клеем. Устанавливаем крышу и окна (балкон, мансарду).

2.3.5. Пятый этап.

Декор здания. С помощью подручного материала декорируем стены, окна, крышу. 

2.3.6. Шестой этап.

Создание окружающей среды вокруг здания согласно задумке.

2.3.7. Завершающий этап.

Оформление композиции.

2.4. Выполнение заданий по модулям и необходимое время.

Модули и время сведены в таблице 1

	№ п/п
	Наименование модуля
	Рабочее время
	Время на задание

	1
	Модуль 1.

Исследование/Разработка.

Исследование по заданной теме. Мудборд, эскиз, чертежи. 
	С1

10.00-14.00
	4 часа

	2
	Модуль 2.

Выполнение дизайн – макета здания на основе проектного предложения. Передача полного представления об объекте проектирования. Монтаж объекта здания и окружающей среды.
	С1

10.00-14.00
	4 часа

	3
	Модуль 3.

Создание объекта архитектуры.

Защита проекта (до 10 мин.)
	С2

10.00-12.00

12.00-14.00
	2 часа

10 мин


Модуль 1. Основная задача заключается в разработке проектного решения на основе технического задания на проектирование дизайна здания в заданном стиле и ориентированном на определенного потребителя (компьютерная и ручная графика). В данном модуле необходимо представить: техническое задание (Таб. 1), поэтапный план работы с отражением идеи дизайна, эскиз здания в ручной графике, заявка дизайна архитектурного сооружения и декора, развертки стен, дизайн – концепция. 

Вся разработка должна быть выполнена аккуратно, опрятно и профессионально размещена на стенде к 13.00.

Защита – объяснение интерпретации дизайна проектируемого здания, того как это связано с предполагаемым потребителем и с самой тематикой.

Рекомендуемое: ватман, карандаш, линейка, ластик.

При выполнении необходимо: 

1. Составить поэтапный план работы на все дни;

2. Начертить схематично чертеж выбранного объекта:

· стены;

· крышу;

· окна;

· двери.

3. Разработки развёртки стен здания;

4. Разработать дизайн среды;

5. Подготовить экспозиционный планшет с проектом: техническое задание, план работы, эскиз, развертка стен;

6. Защита – объяснение дизайна здания (до 4 мин.)

Модуль 2. Выполнение дизайн – макета здания на основе проектного предложения. Передача полного представления об объекте проектирования. 

В этом модуле участнику необходимо по заданному чертежу произвести:

· раскрой стен,

· окон,

· крыши, 

· дверей.

Выполнить дизайн окружающей среды. Поиск их оптимальных позиций. 

Материал: потолочные плиты, бумага цветная, гуашь, ватман, клей «Мастер» («Титан»), двухсторонний скотч, подручный материал.

Оборудование и инструмент: стол, покрытие на стол (фанера), кисти, емкости для воды, емкости для клея, ножницы, строительный/ макетный нож.

Исходные данные: эскиз здания, окружающей среды, оборудование и рабочий инструмент.
При выполнении задания необходимо: 

Воспроизвести окружающую среду здания и вокруг него. Заготовку стен окон, крыши, дверей. Поиск их оптимальных позиций. Окончательная проработка всех элементов здания. Монтаж макета. 

Технические требования к выполнению задания: 

1. Макетные работы должны проведены быть полностью и завершены в срок.

2. Воспроизвести элементы архитектурного сооружения и окружающей среды, согласно идее.

3. Монтаж макета здания произвести без повреждений, согласно масштабу здания.

Модуль 3. Создание объекта архитектуры.

При выполнении работы необходимо:

1. Собрать разработанный арт – объект из предложенных материалов;

2. Изготовленные элементы необходимо задекорировать согласно идее;

3. Объект установить на презентационный подиум для оценивания.

Материал: потолочные плиты, бумага цветная, гуашь, ватман, клей «Мастер» («Титан»), двухсторонний скотч, подручный материал.

Оборудование и инструмент: стол, покрытие на стол (фанера), кисти, емкости для воды, ножницы, строительный/ макетный нож, шпажки.

Технические требования:

1. Изготовление разработанный арт – объект из предложенных материалов;

2. Объект установить для презентации;

3. Защита проекта.

2.5. Критерии оценки для экспертов

В данном разделе определены критерии оценки и количество начисляемых баллов. Общее количество баллов задания / модуля по всем критериям оценки составляет 100.

	Раздел
	Критерии
	Оценки

	1
	Уникальность дизайна
	20

	2
	Не традиционность дизайна
	20

	3
	Соответствие архитектурному стилю
	20

	4
	Креативность
	20

	5
	Оригинальность цветового дизайна здания и окружающей среды.
	20

	ИТОГО
	100


2.6. Количество материала необходимого на одну группу:

1. Потолочная плитка – 5 шт.;

2. Ватман – 1шт.;
3. Двухсторонний скотч -1 шт.;
4. Емкости для воды -  1 шт.;
5. Емкости для клея -  1 шт.;

6. Строительный/ макетный нож 3 шт.;
7. Шпажки – 5шт.;
8. Ножницы – 3 шт.;
9. Клей «Мастер» («Титан» емкостью 0,5 л.)  -1 шт.;
10. Кисти – 3 шт.
Подручный материал - бумага цветная, гуашь, распечатки декораций для стен, окон, крыши, деревья и т.д.
Toolbox (каждая образовательная организация обеспечивает свою команду самостоятельно).
	№ п\п
	Наименование инструментов (приспособления)
	Единицы измерения
	Количество на одного участника

	1
	Спецодежда
	шт.
	1

	4
	Линейка измерительная не более 50 см
	шт.
	1

	6
	Ножницы
	шт.
	3

	7
	Бумага цветная
	шт.
	По необходимости

	8
	Гуашь
	шт.
	По необходимости

	9
	Распечатки декораций для стен, окон, крыши,
	шт.
	По необходимости

	10
	Деревья и т.п.
	шт.
	По необходимости

	11
	Строительный/ макетный нож 
	шт.
	3 шт.

	12
	Кисти 
	шт.
	3 шт.

	13
	Емкости для воды 
	шт.
	1 шт.

	14
	Емкости для клея.
	шт.
	1 шт


3. Компетенция  «Кулинарное дело».

3.1. Описание компетенции. Кулинария – увлекательнейшее  развлечение.

Детская кулинария предлагает много возможностей для творчества детей и к тому же результаты этого творчества можно съесть.

Кулинарное дело соединяет нравственное, эстетическое, экологическое, познавательное, трудовое воспитание.

Правильное и сбалансированное питание – на первом месте, оформление блюд – приятный бонус.

Более сложной и требующей усидчивости и терпения формой нарезки овощей является карвинг. В кулинарии применяется карвинг по овощам, фруктам, сыру и т.д. 

Пришедшая в Европу мода на восточную кухню вызвала интерес к карвингу именно у поваров ресторанов. Карвинг является частью практически всех кулинарных поединков и профессиональных конкурсов, используется в оформлении банкетных блюд.

При этом важно иметь хороший художественный вкус, соблюдать чувство меры и, главное, не забывать о кулинарной сущности блюд. 

Карвинг- трудоемкий процесс, требует много практики. Настоящий мастер всю жизнь постигает что-то новое для себя в приготовлении, в оформлении блюд. 

Лучше один раз увидеть, чем сто раз услышать. Чему -либо научиться можно лишь выполняя эту работу. (Научить, например, ездить на велосипеде словами невозможно - надо действовать) 

3.2. Форма организации работы: коллективная работа.

3.3. Задание «Приготовление блюд из фруктов и овощей»:

1. Разработать меню на заданную тему.

2. Приготовить блюда из овощей и фруктов, сыра.

3. Приготовить молочный коктейль.

4. Подобрать столовую посуду, приборы по теме меню и засервировать стол.

5. Рассчитать средний чек на одну персону по разработанному меню.

3.3.1. Овладение профессиональными компетенциями:
ПК 1.1. Производить первичную обработку, нарезку и формовку разных  видов овощей и фруктов, сыра.

ПК 1.2 Приготовление блюд из овощей и фруктов, сыра.

ПК 1.3. Готовить и оформлять основные и простые блюда из разных видов овощей и фруктов, сыра.
3.3.2. Развитие и овладение общими компетенциями:
ОК 1. Организовывать собственную деятельность, исходя из цели и способов ее достижения, определенных заданием.

ОК 2. Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы.

ОК 3. Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, тьютерами, руководством.

ОК 4. Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения поставленных задач.

ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии.

ОК 6. Готовить к работе производственное помещение и поддерживать его санитарное состояние.

ОК 7. Проявлять культуру общения, грамотность устной речи

3.3.3. Метапредметные связи:

1. Составление меню: информатика, математика.

2. Выбор блюда: история, география.

3. Выбор продуктов: химия, биология.

4. Первичные профессиональные навыки: технология.

5. Проведение калькуляции: математика, экономика.

6. Безопасная организация труда: основы безопасности жизнедеятельности.

7. Оформление задания: информатика, изо, геометрия.

3.4. Требования, предъявляемые к внешнему виду участника:

Во время работы: опрятный внешний вид, сменная обувь, фартук, волосы аккуратно убраны под косынку или шапочку. Ногти ухоженные, перчатки одноразовые. 

3.5. Требования к оборудованию

3.5.1. Оборудование, предоставляемое на площадке:

1. Столы для приготовления блюд и сервировки стола.

2. Одноразовая посуда (тарелки, вилки, стаканчики для коктейля, шпажки, зубочистки, трубочки для коктейля)

3. Салфетки (бумажные, ажурные круглые, влажные, бумажные полотенца)

3.5.2. Toolbox (каждая образовательная организация обеспечивает свою команду самостоятельно).
1. Одноразовые перчатки

2. Разделочные доски

3. Ножи для нарезки

4. Посуда для сервировки стола

3.5.3. Каждая команда должна иметь:

1. Рабочую форму (фартуки, косынки или шапочки)

2. Сменную обувь

3.6. Критерии оценки для экспертов

В данном разделе определены критерии оценки и количество начисляемых баллов. Общее количество баллов задания / модуля по всем критериям оценки составляет 100.

	Раздел
	Критерии
	Оценки

	1
	Рациональное использование продуктов
	10

	2
	Соблюдение чистоты рабочего места во время и после процесса приготовления
	10

	3
	Владение технологиями нарезки овощей и фруктов
	20

	4
	Владение технологиями приготовления бутербродов
	20

	5
	Стиль и креативность подачи, соответствие современным тенденциям
	20

	6
	Сервировка стола
	20

	ИТОГО
	100


	1. Огурец – 2 шт. (1 свежий, 1 соленый);

2. Помидоры черри – 6 шт.;
3. Помидоры -1 шт.;
4. Перец красный или желтый -  1 шт.;
5. Лук репчатый -  1 ш.;

6. Листья салата -  6 шт.;
7. Морковь – 1 шт.;
8. Сыр – 65 г.
9. Хлеб-багет – 200 г; 
10. Маслины – 1 б.;
	11. Яблоко – 1 шт.;
12. Апельсин – 1 шт.;
13. Груша – 1 шт.;

14. Зеленый лук – 1 пучок.;

15. Укроп – 1 пучок;

16. Шпажки – 11 шт.;
17. Ножи для нарезки;
18. Доски разделочные;

19. Посуда


3.7. Количество материала необходимого на одну группу:
УТВЕРЖДАЮ


Начальник управления образования Арсеньевского городского округа


Т.И. Ягодина______________


«_____»_______________г.

















